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Profesjonalny sprzet jest sercem kazdego lokalu gastronomicznego. Jego sprawnosc,
niezawodno$¢ i wygoda uzycia wptywajg na efekt kohcowy, czyli zadowolenie Klienta.
Zapraszamy Pahstwa do odwiedzenia naszego Salonu Sprzedazy prowadzonego we wspotpracy

z firmq Stalgast.

Salon Partnerski Stalgast to miejsce, gdzie mozecie Panstwo wyposazy¢é oraz doposazyc
lokale gastronomiczne korzystajgc z profesjonalnych porad naszych specjalistow.
W naszym Salonie prezentujemy urzqdzenia takich marek jak Stalgast, Robot Coupe, Santos,
Ohaus, Stalgast, Brita oraz wielu innych. Dodatkowo prezentujemy bardzo szeroki wyboér sprzetu
drobnego.

W Salonie cyklicznie organizujemy réwniez pokazy, prezentacije i szkolenia gastronomiczne. Plan
szkolen dostepny jest u Panstwa opiekunéw handlowych.

W celu uzupetnienia ofert wspotpracujemy réwniez z takimi firmami jok Tom-Gast, RM Gastro
oraz z pozostatymi wiodgcymi producentami. Nasza oferta sprzetu gastronomicznego obejmuje
réwniez doradztwo, projektowanie kuchni, dostawe, montaz i serwis.

W ramach statej wspoétpracy dostarczymy do Panstwa najmniejszq rzecz z oferty partneréw.
W zwigzku z ogromem pozycji katalogowych oraz profesjonalizmem przygotowanych materiatow
odsytamy Pafstwa do lektury ich katalogéw. Nasi handlowcy dostarczg Panstwu odpowiednie
materiaty oraz udzielg porad na temat sprzetu gastronomicznego znajdujgcego sie w naszej
ofercie.
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projektowanie

Pierwszym krokiem inwestora, ktéry zamierza uruchomi¢ lokal gastronomiczny i rozpoczq€ w nim
dziatalnos¢, jest wykonanie Projektu Technologii kuchni i zaplecza gastronomicznego. Dopiero
na jego podstawie mozna planowa¢ dalsze prace zwigzane z wyposazeniem, aranzacjq wnetrz i

uruchomieniem lokalu gastronomicznego.

Biuro projektéw to projektanci i technolodzy z duzq wiedzqg, wieloletnim doswiadczeniem i
praktykq. Projektujg réznorodne obiekty gastronomiczne od szpitali, hoteli, domoéw przyjec
okolicznosciowych, do baréw, restauraciji, kawiarni, pubdéw czy kuchni cateringowych. W swoim
dorobku posiadajq ponad 400 zaprojektowanych obiektéw gastronomicznych na terenie catej

Polski o réznym charakterze.

Biuro projektow to nie tylko projektowanie, to opieka nad inwestorem od pomystu do rozpoczecia

dziatalnosci. To porady, konsultacje, prace koncepcyjne poparte wieloletnim doswiadczeniem,

gruntownq wiedzq dotyczqcq budowy i funkcjonowania oferowanych urzgdzen.
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serwis

Nasz serwis zamontuje, naprawi, przeglqdnie i wyreguluje urzqgdzenie kazdej marki.
Oferujemy:

« serwis gwarancyjny urzgdzen zakupionych w naszej firmie,

« serwis pogwarancyjny urzgdzen gastronomicznych wszystkich marek,

« montaz urzqdzeh gastronomicznych wszystkich marek,

« przeglqdy okresowe,

« sprzedaz czesci zamiennych,

- atrakcyjne ceny czesci i ustug,

- fachowe doradztwo,

+ w zakresie konserwacji sprzetu gastronomicznego.

flumlllluu nl" H‘Wl”' nl“ Iu

!

m»uw» rwumm

|

Dziat obstugi klienta: +48 32 307 13 87, e-mail: zamowienia@phuclean.pl 203



