Sprzet gastronomiczny

Naszym celem jest spetnianie Pafstwa najwyzszych oczekiwan, tworzqgc doskonate
warunki do rozwijania Panstwa pasji i dziatalnosci gastronomicznej. Dzigki
wspotpracy z wieloma czotowymi producentami sprzetu gastronomicznego,
jesteSmy w stanie sprosta¢ kazdym potrzebom i wymaganiom. Dodatkowo
posiadamy preznie dziatajgcy serwis, a takze proponujemy ustuge projektowania
zaplecza kuchennego.

salon

stalgast






Sprzet gastronomiczny
02

Sprzet gastronomiczny

{5 stalgast

16 zamowienia@phuclean.pl




Sprzet gastronomiczny

Profesjonalny sprzet jest sercem kazdego lokalu gastronomicznego. Jego sprawnosé,

niezawodno$¢ i wygoda uzycia wptywajq na efekt koncowy, czyli zadowolenie Klienta.
Zapraszamy Panstwa do odwiedzenia naszego Salonu Sprzedazy prowadzonego we
wspotpracy z firmq Stalgast.

Salon Partnerski Stalgast to miejsce, gdzie mozecie Panstwo wyposazy¢ oraz doposazy¢
lokale gastronomiczne korzystajqc z profesjonalnych porad specjalistéw. W naszym Salonie
prezentujemy urzgdzenia takich marek jak Stalgast, Robot Coupe, Santos, Ohaus, Brita oraz
wielu innych. Dodatkowo prezentujemy bardzo szeroki wybor sprzetu drobnego.

W Salonie cyklicznie organizujemy réwniez pokazy, prezentacje i szkolenia gastronomiczne.

Plan szkolen dostepny jest u PaAstwa opiekunéw handlowych. W celu uzupetnienia ofert
wspotpracujemy réwniez z takimi firmami jak Tomgast, RM Gastro oraz z pozostatymi wiodgcymi
producentami. Nasza oferta sprzetu gastronomicznego obejmuje rowniez doradztwo,
projektowanie kuchni, dostawe, montaz i serwis.

W ramach statej wspotpracy dostarczymy do Panstwa najmniejszqg rzecz z oferty partneréw.
W zwigzku z ogromem pozyciji katalogowych oraz profesjonalizmnem przygotowanych
materiatdw odsytamy Panstwa do lektury ich katalogdéw. Nasi handlowcy dostarczq Pafstwu
odpowiednie materiaty oraz udzielg porad na temat sprzetu gastronomicznego znajdujgcego
sie w naszej ofercie.
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Projektowanie

Pierwszym krokiem inwestora, ktéry zamierza uruchomic lokal gastronomiczny
i rozpoczq¢ w nim dziatalnos¢, jest wykonanie Projektu Technologii kuchni i zaplecza
gastronomicznego. Dopiero na jego podstawie mozna planowa¢ dalsze prace zwigzane

z wyposazeniem, aranzacjq wnetrz i uruchomieniem lokalu gastronomicznego.

Biuro projektéw to projektanci i technolodzy z duzq wiedzg, wieloletnim doSwiadczeniem
i praktykq. Projektujg réznorodne obiekty gastronomiczne od szpitali, hoteli, domow
przyje¢ okolicznosciowych, do baréw, restauracji, kawiarni, pubéw czy kuchni
cateringowych. W swoim dorobku posiadajq ponad 500 zaprojektowanych obiektow

gastronomicznych na terenie catej Polski o réznym charakterze.

Biuro projektéw to nie tylko projektowanie, to opieka nad inwestorem od pomystu do
rozpoczecia dziatalnosci. To porady, konsultacje, prace koncepcyjne poparte wieloletnim
dos$wiadczeniem, gruntownq wiedzq dotyczqcg budowy i funkcjonowania oferowanych

urzqdzen.
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Serwis

Nasz serwis zamontuje, naprawi, przeglgdnie i wyreguluje urzqdzenie kazdej marki.

Oferujemy:

- serwis gwarancyjny urzgdzen zakupionych w naszej firmie,

« serwis pogwarancyjny urzgdzef gastronomicznych wszystkich marek,
» montaz urzqdzeh gastronomicznych wszystkich marek,

* przeglqdy okresowe,

« sprzedaz czesci zamiennych,

- atrakcyjne ceny czesci i ustug,

- fachowe doradztwo w zakresie konserwacji sprzetu gastronomicznego.
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